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Gambas al Ajillo
Garnalen gebakken in knoflook en olijfolie 
met een vleugje chili | 11.95

    
  
Huevos Rotos con Jamón
Gebakken aardappeltjes met ei 
en verse serranoham | 9.95

Champiñones al Ajillo
In knoflookolie gebakken champignons | 8.95

Montaditos Variados
Kleine toastjes met verschillende hartige 
toppings | 6.95

Coca de Verduras
Catalaans platbrood met geroosterde 
groenten | 8.95

Escalivada
Geroosterde paprika en aubergine met 
olijfolie, langzaam gegaard op 
Catalaanse wijze | 8.95

Gazpacho Andaluz
Traditionele koude soep van tomaat 

Pan con Tomate
Geroosterd brood met geraspte tomaat, 
knoflook en olijfolie | 4.95 

Pan con Alioli
Brood met aioli | 4.95 

Ortiz Filetes de Anchoas
Ansjovisfilets met boter en kristalbrood | 6.95 

Aceitunas Aliñadas 
Gemarineerde olijven met kruiden 
en sinaasappelrasp | 4.95 

Almendras Ahumadas
Gerookte gezouten amandelen | 4.95 

Queso Manchego con Membrillo
Manchego-kaas met kweepeercompôte | 8.95

Jamón Serrano
Dun gesneden gedroogde ham | 9.95

Tabla de Quesos
Verschillende kazen met vijgenbrood 
en kweepeercompôte | 10.95

Ventresca
Filets van tonijnbuik in olijfolie | 9.95

Pulpo (La Narval)
In knoflookolie | 11.95 

Sardinas (La Narval)
In olijfolie | 8.95 

Mackerel (By Mariscadora)
In olijfolie | 8.95 

Tortilla de Patatas
Spaanse aardappel- en uienomelet | 7.95

Patatas Bravas 
Gebakken aardappeltjes met pittige saus 
en aioli | 5.95

Pimientos de Padrón
Gebakken groene pepers met zeezout | 6.95 

Croquetas de Setas
Krokante paddenstoelenkroketjes 
met pittige gerookte paprika | 6.95 

Espinacas con Garbanzos
Warme stoof van spinazie en kikkererwten 
met komijn | 7.95

Berenjenas al Horno con Miel
Krokant gebakken aubergine 
met truffelhoning | 7.95

Pisto Manchego
Spaanse ratatouille met paprika, courgette 
en tomaat | 9.95

Chorizo a la Sidra
Pittige chorizo in warme ciderjus | 9.95 

Albóndigas en Salsa
Gehaktballetjes in kruidige tomatensaus 
met een vleugje knoflook | 13.95

Pollo al Ajillo
Kip gebakken in knoflook en olijfolie 
met een scheutje witte wijn | 8.95
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Pinchos Morunos
Gemarineerde varkensspies met kruiden 
in Moorse stijl | 9.95

Croquetas de Jamón
Krokante kroketjes van serranoham
met truffelmayonaise | 6.95

Wagyu Burger
Brioche, ui gestoofd in tempranillo, little 
gem, tomaat en chimichurri-mayonaise | 6.95

Calamares a la Romana
Krokant gefrituurde inktvisringen 
met een snuf zeezout | 10.95

Mejillones al Vapor
Gestoomde mosselen met citroen 
en een vleugje knoflook | 9.95

Paella de Marisco
Traditionele paella met zeevruchten 
en saffraanrijst | vanaf 2 personen | 14.95 p.p.

Croquetas de Camarones
Krokante garnalenkroketjes met 
aioli-mayonaise | 6.95

Boquerones en Vinagre
Ansjovis gemarineerd in azijn en 
peterselie | 8.95

Pulpo a la Gallega
Zachte Galicische octopus met paprika 
en aardappel | 13.95

Bacalao Rebozado
Goudbruin gefrituurde kabeljauw 
in luchtig beslag | 10.95

Churros con Chocolate
Traditionele Churros met warme 
chocoladesaus en karamelijs | 7.95 

Crema Catalana 
Traditionele Catalaanse custard met 
een krokant gebrand suikerlaagje | 7.95

Arroz con Leche
Romig rijstdessert met een zoete korst 
van suiker en kaneel | 7.95

Tarta de Queso Vasca
Baskische cheesecake met een licht 
gebrande bovenkant | 8.95

Tabla de Quesos
Verschillende kazen met vijgenbrood en 
kweepeercompôte | 10.95
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Typisch Spaans

Favoriet

Alles bij Vintage is typisch Spaans. Ook onze 
dranken. Neem dus gerust een kijkje op onze 
drankenkaart voor de lekkerste Spaanse specials. 
Van een selectie van de mooiste Spaanse wijnen 
tot Sangria en van Cava tot Café con Leche. 

Conservas
Uit blik

Para Empezar
Om mee te beginnen

Favorieten

Verdejo van Hoya de Cardenas. 
Bloemig & Aromatisch | 6.25

Welkom bij onze tapas & wijnbar. Van 
geurige gambas al ajillo tot 
krokante croquetas: alles wordt met 
liefde bereid door onze Spaanse chef 
en zijn team. Deel, proef en geniet!

San Miguel | 4.50

Scan de QR-code 
voor onze allergenen

lekker met


